sich diese auch chemisch von den weniger beweglichen Glo-
bulinen vom y,-Typ und enthalten z. B. weniger Methionin,
Threonin, Leucin, Isoleucin und basische Aminosduren. End-
gultige Aussagen werden aber erst gemacht werden kénnen, wenn
Analysenergebnisse von reinen Antikdrpern vorliegen.

Wir sehen, daB auf dem Gebiet der Plasmaforschung analy-
tische und priparative Probleme auf stirkere chemische Er-
forschung warten und daB manche von ihnen so weit ausgereift
sind, daB hier nicht linger gewartet werden sollte'ss). Die

14%) Neueste Literaturzusammenfassungen aus dem Gebiet der Eiweii-
chemie: M. P. Desnueclle, Bull. Soc. Chim, (Mémoires) 5. Serie 16,

Zuschriften

aufstrebende Immunochemie hatin den angelsdchsischen Lan-
dern schon viele Chemiker in ihren Bann gezogen, und man kann
sich bei der Lektiire der einschldgigen Literatur'48) des Eindrucks
nicht erwehren, daB sich unter ihr der von Emil Fischer voraus-
gesagte Neueinsatz klassischer chemischer Methoden auf dem
EiweiBsektor bereits vollzogen hat.

Eingeg. am 17. Februar 1950.

251 [1949); E. Waldschmidt-Leitz: Chemie der EiweiBkorper, Verlag
Enke, Stuttgart 1950.

usy o, Westphal diese Ztschr, 57, 57 [1944]; H. Schmidt u. O. Westphal,
,,Fiat Review of German Science’* Biochemie, Teil I1,94[1948]; E. A

Kabat u. M. Mayer: Experimental Immunochemistry, Ch, C. Thomas,
Springfield, Illinois 1948,
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Uber die Darstellung von Thioluminal:
5-Athyl-5-phenyl-2-thiobarbitursiure
Van Dipl.-Chem. Dr. D. WALDI

Aus dem Unlersuchungslaboratorium der Pharmaceutica G. m. b. H.,
chemische Fabrik Schopfheim/Baden

Methylthiouracil'!) wurde bereits vor einigen Jahren in USA als gut
wirkendes Thyreostaticum bekannt. Es war zu erwarten, da8 dhnliche
Narcotica wie Methyluracil so wie z. B. Veronal oder Luminal ebenialls
thyreostatische Wirkung zeigen wiirden, wenn die entsprechende Car-
boxyl-Gruppe durch eine Thio- Gruppe ersetzt wird. Thioveronal?) zeigte
sich tatsiachlich als 8-fach wirksamer3).

Thioluminal wurde so zum ersten Mal synthetisch gewonnen. Die
Kondensation von Athyl-phenylmalonsiureester mit Thioharnstoff wurde
zunichst unter gewdhnlichem und nachtriglich unter erhohtem Druck
in einer Flasche ausgefiihrt. Die Ausbeute ist noch geringer wie bei
Thioveronal.

2,6 g Natrium wurden in 45 cm?® Alkohol (abs.) geldst und zu der
Natriumalkoholat-Lésung 10 g Athyl-phenyl-malonsiureester und 4 g
Thioharnstoff zugeliigt. Unter Riickfiul erhitzte man 1 h auf dem Olbad
von 110° C und brachte das Kondensat anschliefend in eine Druck-
flagche, die dann 3 h in einem siedenden Wasserbad stand. Nach dem
Abkiihlen wurde der Inhalt abgenutscht und der Riickstand mit wenig
Alkohol (abs.) nachgewaschen und die Filtrate bei 50 © C im Vakuum
eingeengt. Aus der eingeengten Ldsung fallt das Natriumsalz des Thiolu-
minals, das sich wieder in wenig Wasser lost. Die Losung wird bis zur
bleibenden Trilbung mit halbverd. Salzsiure angesiuert (py 7,5) und
nach lingerem Stehen die hellgelben Nadeln gesammelt und aus Alkohol-
Wasser umkrystalligiert.

Fp 211-212° C (unkorr.) Ausbeute ca.2g (= 21% d. Th.)

_ Zur Analyse wurde die Substanz zunichst 3 h im Vakuum 12 mm Hg
bei 100° C und anschlieBend zwei Tage @iber P,0; getrocknet.

3,884 mg Substanz gaben 8,268 mg CO, und 1,703 H,0.
5 116 mg Substauz verbrauchten 2 ,07 mg _]/50 f = 0,3206.

1) Med. Klin. 145, 1203 [1049], Arch. Biochem, 10, 531 [1946],
%) Liebigs Ann. Chem. 335, 350 [1904].
3) Pharmakol. Inst, Univers, M@inchenl.

Versammliungsberichte

Cy,H;;0.N,S  Ber.: C 5804 H 487 S 12,92
Gef.: C 5810 H 4,91 S 12,97
Die Mikroanalysen verdanke ich dem mikroanalytischen Laborato-

rium der Universitat Basel. Eingeg am 2. Juni 1950. [A 268]

Uber eine Reaktion zwischen Bleitetraithyl und
Eisen(ll)-chlorid
¥on Dr.-Ing. TH, BREY HAN, Braunschweig

Im Rahmen einer 1942 durchgefithrten Entwicklungsarbeit sollie ein
einfaches Verfahren!) gefunden werden, um Bleitetraidthyl aus Motoren-
treibstoffen zu entfernen.

Nach zahlreichen, ergebnislosen Versuchen wurde eine Versuchs-
reihe mit steigenden Mengen eines etwa zehn Jahre alten FeCl,-Pripa-
rates {Kahlbaum) angesetzt. Bereits nach etwa zweistiindiger Entwick-
lungsdauer erwiesen sich die ersten Treibstoffproben bei der Analyse als
blei-frei. Nunmehr wurden Versuche mit frischen, handelsiiblichen FeCl,-
Priparaten (pro analysi) verschiedener Firmen durchgefiihrt. In keinem
Falle konnte ein Abnehmen des Bleitetraithyl-Gehaltes im Treibstoff
festgestellt werden. Es war naheliegend anzunehmen, dal in dem alten
Kahlbaum-Priparat durch atmosphéirische Einfliisse ein Umsetzungs-
produkt entstanden war, das fiir die Reaktion zwischen FeCl, und Blei-
tetraithyl verantwortlich zu machen ist. Die Analyse des wirksamen
FeCly-Priparates ergab neben FeCl, und einem damals nicht niher un-
tersuchten wasserloslichen oxydischen Anteil eine geringe Menge {ca.
0.3%) einer basisechen Fe(1I)-Verbindung.

Durch Fallung von FeCl, mit Ammoniak, Trocknen des Nieder-
schlags bei 102° und Pulverisieren im Achat-Mdreer konnte durch Zueatz
in wechselnder Menge zu FeCl, eine Reihe von Priparaten gewonnen wer-
den, die ebenfalls mit Bleitetraithyl in wiinschenswerter Weise reagierten.

Durch Uberlastung mit anderen Arbeiten war es damals nicht mog-
lich, den Reaktionsmechanismus aufzukliren. Analytische Daten und
nihere Unterlagen sind durch die Kriegseinwirkungen verlorengegangen.
Nach meinem Dafiirhalten handelt es sich um eine katalytisch ausgeloste
Reaktion; Fe(OH), war ohne Wirkung auf Bleitetraidthyl.

Eingeg. am 2. Mai 1950.

1) Das Verfahren ist als E 56012 IvVd, 23b und G 106991
patentamtlich geschiitzt.
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Getreidechemiker-Tagung Detmold
28. bis 25. Mal 1850

K. LANG, Mainz: Die Eiweiffrage beim Brot und die Verbesserung
des Getreideeiweifes im Brot.

Das Getreidekorn geniigt nicht fiir die menschliche Ernihrung. Die
biologische Wertigkeit seines EiweiSles ist, bes. durch seinen niedrigen
Lysin-Gehalt (Eiweil des Weizens 2,7 % gegeniiber Fleisch 9,1 und Milch
8,4), gering. Kine Verbesserung 140t sich durch geringe Zusatze lysin-
reicher Materialien wie Hefe, Soja, Milch erreichen. Durch 2—4proz.
Zusdtze, aleo durch relativ kleine Mengen, erzielt man sehr groe Niahr-
wert-Steigerungen. Um dem Einwurf zu begegnen, daB die Nihrwert-
Steigerung durch den erhfhten EiweiBgehalt der Zusitze bedingt ist,
wurde bei den Vergleichsversuchen mit und ohne Zusitze stets der Gehalt
an EiweiB gleichgemacht. Die,,biologische Wertigkeit der EiweiSatoffe*
war also die einzige Versuchsvariante. Nachdem auch heute das Brot
fiir rund 10 Millionen Menschen in Deutschland nicht nur Kalorientriger
ist, sondern die wesentliche Eiweilquelle darstellt, und da die geringen
vorgeschlagenen Zusitze technisch keine Schwierigkeiten bereiten, ist die
Anreicherung von Brot mit einem geeigneten Eiweil nicht nur ein er-
nahrungs-physiologisches Problem, sondern auch eine soziale Forderung.
Aussprache:

Zahlreiche Diskussionsredner (A. Rotsch, Detmold, Lintzel, Krefeid,
Kanitz, Gottingen, Tropp, Stuttgart und Wetji Hamburg) wiesen in ver-
schiedener Weise auf die psychologischen Schwieﬂgkeiten hin, die nach den

430

Erfahrungen der letzten Jahre einer Einfilhrung von Broten mit Zusétzen
entgegenstehen. Beccard, Berlin: weist jeden Zusatz zu Brot zuriick, denn
Brot dirfe kein ,,Medlkamcnten-Trager“ seln.

H. CREMER, Mainz:
auf die Zahnkrankheiten.

Auf Grund der Verflechtung mit zahlreichen anderen Problemen
lassen sich eindeutige Beziehungen der Zahnerkrankungen zur Getreide-
nahrung nicht aufzeigen. Bei der Paradentose scheinen Verbindun-
gen zwischen grober Kost und dieser Erkrankung zu bestehen, ebenso
zeigen die Vitamine A, E und C Einwirkungen auf Schleimhéaute, Zahn-
fleisch und Kieferknochen. Wahrend die physikalische Beschaffenheit
der Nahrung auf die Zahnerhaltung nicht ausschlaggebend ist, muB
ein EinfluB der.Zusammensetzung der Nahrung, besonders ihres Gehaltes
an Kohlenhydraten angenommen werden. Im Gegensatz zu den Beobach-
tungen bei der Paradentose muB bei der Cariesentwicklung eine Ab-
hangigkeit vom Grad der Zivilisation angenommen werden. Der Fluor-
Gehalt des Trinkwassers ist ursiachlich mit einer hohen Caries-Resistenz
verkniipft. Ebenso scheinen Notzeiten die Caries-Resistenz zu erhdhen,
vermutlich weil dann stirker hochausgemahlene Getreideprodukte ver-
zehrt werden. Diese Beobachtungen haben sich auch nach dem 2. Welt-
krieg bestdtigt. .
Aussprache:

Lang, Mainz: Der Fluor-Gehalt der Nahrung ist ziemlich gleich, nur
der des Wassers ist bedeutungsvoll. Als optimal gelten 2 », bei hdheren
Gehalten kann Schwarzfleckigkeit der Zahne auftreten.

Einfluf der Erndhrung, insbes. des Brotes,

Angew. Chem. [ 62. Jahrg. 1950 [ Nv. 18





